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4Kaiser hausgemacht” — in der Brasserie Kaiser wird das Credo der Manufaktur in der hauseigenen
Bickerei und Charcuterie gelebt. Da ist das bekommliche und schmackhafte Sauerteigbrot, die delikate
Lachsforelle, die schmackhafte Bauernbratwurst. In der Kaiser Produktionskiiche wird emsig und
leidenschaftlich gebeizt, gerduchert, fermentiert, reduziert, geriistet, tiber dem Feuer gegart und gegrillt.
Einfach und zuginglich die Gerichte, kompromisslos hochstehend die sorgfiltig ausgewéhlten Produkte
aus regenerativer Landwirtschaft.

APERO UND HORS D’OEUVRES

Wermut Tonic Rot/Weiss 12.00
Holunder Spritz 14.00
Cuvée Sainte Anne Champagne Extra Brut nV, Chartogne Taillet, Champagne  pro dl 15.00
Engishofer Saft Spitlise 2024, Cidrerie Heftig, Bern (alkoholfrei) pro dl 6.50
Oeuf-Mayo (zwei Hlften) 6.00
Monterosso-Sardellenbrot (2 Stiick) 10.00
Gelberbsen-Hummus mit Krautersl und grillierter Focaccia (Vegan) 9.00
Sauerteigbrot mit Bieler Misobutter (V) 6.00
ENTREES

Kaiser Haussalat an French Dressing mit Radieschen und Knéckebrot (V) 16.00
Gartensalat mit Rettich, Gurke, Riiebli, Ziircher Shoyu-Dressing und

Rostzwiebeln (Vegan ) 18.00
Rindstatar vom Berner Grasrind mit gerducherter Eigelbcreme 120gr/160gr 26.00/32.00
Crudo vom Misoxer Lachs mit Rettich, Krdutern und Ziircher Shoyu 25.00
Zwiebelsuppe gratiniert mit Vacherin aus Marsens 17.00

PLAT PRINCIPAL

Kaiser-Bauernbratwurst an Rostzwiebel-Jus mit Kartoffelstock 26.00
Mariniertes Alpstein-Pouletschenkelsteak mit Rostkartoffeln, Peperoni und Kriutersalsa 39.00
Secret Cut vom Rind mit Tellicherry Pfefferrahmsauce und Frienisberg-Frites 49.00
Lachsforelle mit Beurre Blanc, Spinat, Safran Dinkel Kernotto und Zitrone 39.00
Grillierte Aubergine mit geriuchertem Berner Tofu und Blumenkohl (Vegan) 26.00
Roggenteig-Ravioli gefiillt mit Albula-Bergkartoffeln und Schnittlauch (V)  24/32.00
DESSERT
Kaiserhausschmarrn (V) 16/24.00
Tarte au Chocolat mit Creme Double (V) 16.00
Pavlova mit Sommer-Beeren (V) 14.00
Affogato (V) 9.00

HERKUNFT:

Brot: Kaiser hausgemacht, Bern / Fleisch: CH / Fisch: CH/IT
Wir informieren Sie gerne liber die Allergene und Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. 8.1% MwsSt. in CHF



BRASSERIE
KAISER
WEIN OFFEN
SCHAUMEND
Cuvée Sainte Anne Champagne Extra Brut, pro dl 15.00
nV, PN, PM, CH, Chartogne-Taillet, Champagne
Radice 2024, Lambrusco di Sorbara, Paltrinieri, Emilia Romagna prodl 9.00
WEISS
Champanel 2024, Chasselas, Henri Cruchon, Vaud prodl 9.00
Tout blanc 2024, Auxerrois, Riesling, Jean-Pierre Rietsch, Alsace prodl 8.00
Téte dans les Nuages 2024, Chardonnay, AMI, Bourgogne pro dl 10.00
ORANGE
Fricando 2022, Albana, Al di la del Fiume, Emiglia Romagna prodl 10.00
ROSE
Karambolage nV, Griiner Veltliner, Zweigelt, Matthias Warnung, Kamptal prodl 10.00
ROT
Klettgau Pinot Noir 2023, Markus Ruch, Schaffhausen pro dl 10.00
Morgon 2023, Gamay, Georges Descombes, Beaujolais prodl 11.00
Trebbiolo nV, Barbera, Bonarda, La Stoppa, Emilia Romagna. prodl 9.50
SOFTDRINKS BIER
Kaiser Wasser mit/ohne (pauschal p.P.) 5.00 Lager 30cl 550
Lola Cola/ Zero 33cl 550 Panaché 30cl 550
Pampelmousse 33cl  6.00 IPA 33cl 750
Urban Lemonade Kalamansi 33cl  6.00
Haus Eistee / Hauslimonade 45¢cl  6.560 Mischsatz Cidre 30cl 780
Crodino 10cl 5.00 Golden Ale (alkoholfrei) 33cl 550
Tonic Water 20cl  6.50
Bitter Lemon 20cl  6.50
WARME GETRANKE COCKTAILS

Espresso 4.50 Martinazzi Soda 9.00
Kaffee 4.50 Wermut Tonic 12.00
Doppio 6.00 Holunder Spritz 14.00
Cappuccino 6.00 Jsotta Spritz 14.00

Negroni 15.00
Minze 5.50 Gin Tonic 16.00
Verveine 5.50
Assam 5.50 Gym Tonic (alkoholfrei) 12.00
Sencha 5.50
Berner Rose 5.50

Alle Preise inkl. 8.1% Mwst. in CHF



